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Angefangen bei éinem erfrischenden Aperiif = schlief-
lich nahmen die sommerlichen Drinks von Hugo bis
Sprizz in den letzten Jahren meist aus Norditalien An-
lauf fiir ihren Siegeszug durch die sommerlichen Gas-
sen Europas. Uber Standards wie aromatische, tiefrote
Tomaten, die gepaart mit echrem Baffelmozzarella
rum unvergleichlich genial einfachen Capress ver-
schmelzen = davon Lisst sich schon als Verspeise kaum
genug bekommen, Und was wiire feinstes Rindercar-
paccio ohne einige Spine frsch gehobelien Parmigiano
Reggiano? Jener teilweise jahrelang gereiften kir-
nig-brischigen Kaisespezialicit, die dank der mehrphasi-
gen Reife cinen edel-wilrzigen Geschmack entwickeds
und damit maheru jede Speise vortrefflich abrunder
Bleibt noch Placz auf dem Teller fiir einige hauchdiinne
Scheiben wohlgereiften Parmaschinkens — nariirlich
nur echt mit der hintzackigen Krone! —, dazu vielleiche
ein Glas gur gekiihlver Lugana? So lisst sich’s aushalten!
Und anschlicBend zwischen den langen Schaten der
Hiuser mir Lissigen Schriceen Ober die Piazza schlen-
dern, ein herrlich cremiges Eis in der Hand und Anita
Ekberg am Arm - Fanrasie und Fellini lassen gemein-

BERTOLDI PROSECCO SPUMANTE
Mit cinem Duft von Apfel und Zitrus
umschmeichelt er die Mase des Kenners.
Ein lebendiger Prosecco mit feiner Perlage
uind Serukrir.

Preis pro Liter 9.32

6.99 0,75.1 Flache
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sam grilen. Kein Wunder, dass bei dicsen vielen Ge-
schmickern die Sinne ein wenig durcheinandergera-
ten. Darauf lisse sich vortrefilich anstoflen mit einem
Prosecco Spumante. Denn in Zeiten, in denen Seka-
trinken hierzulande nicht sondedich en vopue war,
fillleen die Iraliemer — danke dafiir! — die Gliser mit
wunderbar prifi-'.driiﬂfr'ﬁ Praseccn, Der Schanmwein
har sich in den leezren Jahren cinen festen Plae unter
den Lichblingsimporten aus dem sonnenverwithnien
lalien gesichert. Kunststitck, ist er doch ein frischer,

jugendlicher Genuss, der besonders jezt im Sommer
belebend schmecke und wns bestiirke in unserem Auos-
rul: Mehr Italien auf die Teller!
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La dolce vita — knietief im Trevi-Braunnen vor der Kulis-
se des sommerlichen Roms: Nicht umsonst £ 113 {l:nﬁcu als
Synonym fiir die Selmsucht nach einer genmussvollen
Lebensweise. Aber selbst Jabrzebnte nach Fellini uned
Co. diben italienizsche Geniisse eine ungebrochene
Anzielungskraft aus.

PARMIGIANDO REGGIANO
Sein unverwechselbarer wiirziger
Geeschmack macht den Kiseso - =i
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Und der sollte standesgemiiff mit cinem Sherry zum
Aperitil beginnen. Der einst besonders von den Briten
heif pelichte Likbrwein in den unterschiedlichsten
Ampﬁgungm Fina, Amontillada, Olaroso und Cream
ist dem broschen Understatement entwachsen und
hat heute seine Anhinger auf der ganzen Wele. Das be-
rithmre 3olera-Verfahren blrgr fir einen gleichblei-
benden Charakter des i.ﬁ'.elilit:un Z"i-]wrr:.".. dler micha als
Jahrgangswein erhilelich ist. Die beeind uckende Fillle
der Ohbst- und Gemiiseanbauer hiitte cin ¢igenes Kapi-
tel verdient. Mur so viel: Wer einmal die siiffen Friichie
pekostet hat, bleibt daber, Und wer dazu feinen Schin-
ken mag, licht Serrano — am besten in Verbindung mit
zuckersiifien, leicht gekiihlten Melonen — und verneigt
sich in Ehefurche vor Bdlora-Schinken™vem edlen
[bérico-5chwein = am liebsten pur. Apropas [hérico-
Schwein: [as hat sich weloweir Eingst zum Gourmet-
schlager entwiackelt, und zwar nicht nur wepen des

Schinkens. Ob herzhafte Mackensteaks oder ein Suiick
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JAMON SERRANO
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- h-u:l‘.ighﬁ’Gnnﬁsr: [Mie Paella kennt zahlreiche Varia-
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aus der Krone: Ibérico ist in dicsem Sommer aufgrund
des awgeprigien Aromas und der untll:rnunl'ﬁn:n&d'
uw‘t!‘l“ M‘l.lﬂﬂ;‘lf{:‘h'ﬂq_ CHEETT .l'_J

auch das vielleichr herithmteste Planne ;
Paclla! Ob mic leckeren Shrimps, zarrem Huhn ode

tionen, schmeckr aber fast immer nach ausgelassenen
Michren unter dem Sremenhimmel Spaniens. Uneer
dem lHaar sich auch ganz t'l:hl"x'i.il;li-:.'l'l den lokalen Wein-
genissen frinen. Rioja, Mavarm oder Ribera del Duero =
ganz gleich, aus welchem Anbaugebier: Die spanischen
Winzer sind ganz vorne dabei, wenn & um den : 1 fiir den Gaumen: Spanien isc wicht nur eines der Lieblingsreise-
den ‘Tropfen geht. Gleiches gil auch fiir die Vielfalo der o . Mﬁwﬂ wﬁmmmﬁrmde sondern avuch ein Eldarado des
OMivendle, Hizr sind die ﬁ:ﬂmtrmﬂ::du nangeh . R .‘" LT Sp 1 -r.bcﬂl Ennmgrdﬂﬁm Delila-
rene ""-ILunm-:r I Sum Glikck g|h{ s d B i weadmer Ul s.‘ . Ten st
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Vielmehr begeben wir uns zu einem imaginiren Pick-  wahlweise w0 cinem  geschmeidigen  Crémane od . ' \
nick inmitten eines berdrend duftenden Lavendelfelds  cinem erfrischenden Lillet zom Aperitif. Oder S8 i -
wnid geniel'h'n. i die wiirmande Sonne blinvelnd, all e gut Erkuhll!e'n Haoté aus der Provenca d# E |

W

die Kdstlichkeiren, die unsere geschiitzren Nachbarn  Guie liegr so nah. Dier passt auch bestens :ﬂ‘l'-:m ?

zur Perfekiion kuliiviert haben, Was bictet sich da  Crevetten - et voila, Trotz Lavendel und I‘ml'lmg HlL

Schiéineres an, als mit einem gur gekithlten Champa-  darf aber eine franzdsische Kostlichkeir in diese f

ERer Tu starten, dar |||.'r'.'41rr.l|-_l;e|u| schmeichelnd frische  Gourmetkanon natiidich nicht fehlen: Flammbkuod 1 DIE Gﬂﬂﬂﬂ?ﬁdﬂﬂﬂ Frd"km,rb Eﬂft
Austern bepleitet? Die Schaumweine aus der Champa-  aus dem Elsass, mir defrigen Zutaten h-elc-gt D:.'m ; e

gne zihlen in der Welt der Gourmets zu den Grundfes-  gutes Glas Pinot Blane, AnschlicBend cine kleine G ’ i Sﬂfm GEHM&MSH&W‘

ten des guren Geschmacks. Niche zulerzt durch den menrundreise durch die franzisische Kiisekunst L
Manch Dom Pierre Pérignon, der Ende des 17. Jahr-  Statienen bei Kuhmilchweichkise wie Brie, Ziegenks-

hunderts das Herstellungsverfahren der edlen Cham-  seklassikern wie Picandou und der Schafsmilchdeli-

pagner entscheidend weitereniwickelie, Seitdem genie-  katesse Roquefort: einfach himmlisch. Und zum Ab- p
Ben Gourmers weloweir die Perlage des Champagners  schluss einige knusprige Macarons — warum eigentlich -
= nur zu gerne tu Austern. Und wer die kostlichen Per-  niche &ifter nach Frankreich fahren...?
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1) mrh gmﬂdi"" b x&muéimd mit einem anf’
len des Meeres nicht zur Hand har, greift vielleiche N, -3

- dem Gepickiriiger festgeschmalften Bagwes
25 £ cddurch die liebliche Landschaft vadelt, ﬁnrﬂnﬁr .
A mittlerweile bis su uns herumgesprochen. Ein _,_-'. |
Gliick, denn dieses — wenngleich erheiternde -
Bild wiirde der umwmstrittenen Nation der
Feinschmecker auch auf keinen Fall gere

¥, MOET & CHANDON

"'CHAMPAGNE BRUT IMPERIAL

Deer Klassiker aus dem Hause Mose &

Chandon ist einer der meistgetrunkenen

E_:|1:.|||1.|1:|-L-_'|urr der Woelr und gAranmen

. ein elegantes Trinkerlebnis. Stilechr
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BARBECUE B PERTETT

ROHE ROTGARNELEN MIT KOPF
UND SCHALE

Die Rotgarnelen werden wild gefangen. 5o

wird ihre natiidiche Qualitit garanmnert.
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